Selskabsmenu - 2010

er anledning og Deres valg af duge,

De er naturligvis velkommen til at fa en rundvisning
samtale, sa De kan fa inspiration til Deres fest.

i'vores lokaler, samt en uforpligtende

Ved bryllupsfester, star der en suite klar til brudeparret uden beregning.

Venlig Hilsen

Hotel Tenderhus
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Selskabsmenu - 2010

Det gamle Danske kekken:

Forretter:

Hjemmelavet hensesalat pa salatbund
m/ ananas, asparges og hjemmebagt flutes.

*kkkk*k

Netmelon m/ Holsten skinke
m/ italiensk vinaigrette og hjemmebagt flutes.

*kkkk*k

Tarteletter m/ hens i asparges
og hjemmebagt flutes.

*kkkkk*k

Klar suppe m/ urter, ked og melboller,
Ris toppe og hjemmebagt flutes.

*kkkk*k

Rejecocktail
m/ dressing og hjemmebagt flutes.

*kkkk*k

Lakse mousse pa salatbund
m/ skaldyr, purlegscreme og hjemmebagt flutes.

*kkkk*k
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Selskabsmenu - 2010

Det gamle Danske kekken

Stegeretter:

Svinekam stegt som vildt m/ Waldorfsalat, tyttebaer,

arstidens friske grensager, hvide kartofler og vildt sauce.
*kkkk*k

Honning glaseret skinke m/ arstidens friske grensager,

pommes rissolle og flede sauce.
*kkkk*k

Fleskesteg m/ Y2 @&ble, svesker, redkal, Senderjysk hvidkal,

hvide kartofler og flede sauce.
*kkkk*k

Kalvesteg m/ arstidens friske grensager,

surt og sedt, hvide kartofler og flede sauce.
*kkkk*k

Gammel dags oksesteg m/ glaserede perleleg, surt og sedt,

arstidens friske grensager, persille kartofler og flede sauce.
**k*kk*k*k

Bacon svebt Kalkunbryst m/ svampe sauté, arstidens grensager,

pommes rissolle og estragon sauce.
*kkkk*k
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Det gamle Danske kekken

Desserter:

Flederand
m/ frisk frugtsalat

*kkkk*k

Citron fromage

m/ fledeskum.
*kk*kk%k

Hjemmelavet flede is rand m/ frugtsalat

og lun chokolade sauce.
*kkkk*k

Hjemmelavet jordbzer flede is

m/ chokolade florentiner og chantilly creme
*kkkk*k

Hjemmebagt neddekage m/ mocca flede is
og frisk frugt.

*kkkk*k

Sammensat den 3 retters menu De matte enske
pris pr. Couvert kr. 249.00.

Minimum 20 couverter
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Classic
Forretter:

Fiske tallerken m/ grillstegt laks, hvidvins dampet redtungefilet

pa salatbund m/ flod krebs, urte creme og hjemmebagt flutes.
*kk*k*k*

Lakseroulade med reget laks pa grov salat

m/ skaldyr, urte creme og hjemmebagt flutes.
*kk*k*k*

Hvidvins dampet redtunge bonne femme

m/ urter julienne og butterdejs snitte.
*kk*k*k*

Skaldyrssalat med rejer og krebse haler

pa salatbund med hjemmebagt flutes
*kkkk*k

Jomfruhummer suppe

tilsmagt m/ cognac og hjemmebagt flutes.
*kk*k*k*

Peber reget @sterso laks m/ krydder spinat,

sauce verte og hjemmebagt flutes.
*kk*k*k*
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Selskabsmenu - 2010

Classic

Stegeretter:

Rosastegt kalvefilet m/ arstidens grensager, timian bagte redlog,

pommes rissolle og kalve sky.
*kkkk*k

Syd Amerikansk oksefilet m/ svampe sauté, arstidens grensager,

ovnstegte kartofler og redvins sauce.
*kkkk*k

Hvidlegs marineret lammekolle m/ persille frit,

arstidens friske grensager, persille kartofler og lamme sky.
*kkkk*k

Krondyrkelle m/ tranebar kompot, ristede vindruer og valnedder,

arstidens friske grensager, persille kartofler og vildt sauce.
*kkkk*k

Helstegt vild svinekolle m/ &ble og vindrue kompot, arstidens grensager,

persille kartofler og vildt sauce.
*kkkk*k
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Classic

Desserter:

Hjemmebagt neddekurv med husets is variation,
appelsin skum og frisk frugt.

*kkkk*k

Fransk frugtterte m/ rert vanille flede is creme.
*kk*k*k*

Variation af Mousse m/ tvill sejl og Grand Marnier marinerede frugter.
*kk*k*k*

Citron teerte m/ espresso flede is creme og nougat moussé.
*kk*k*k*

Gateau Marcel med hindbaer sorbet og frisk frugt
*kkkk*k

Sammensat den 3 retters menu De matte enske
pris pr. Couvert kr. 329.00.

Minimum 20 couverter
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Selskabsmenu - 2010

Gourmet

Forretter:

Ristede tigerrejer med aioli, jordskokke chips
og jomfruhummer croustillant

*kkkk*k

Carpaccio af kalvemerbrad med ristede brisler
og treffel olie

*kkkk*k

Andelever paté pa feldtsalat m/ kartoffel bacon vinaigrette
dertil sauternes gelé og grillet bred

*kkkkk*k

Bagt lakse filet pa lune forarsleg i vinaigrette
dertil fiske fumet og hjemmebagt flutes
*kkkk*k

Stegt pighvarre filet pa selleri puré
dertil langtidsbagte tomater og basilikum fumeét

*kkkk*k

Havtaske carpaccio med friterede capers
og ruccola pesto dertil tomat concasse
*kkkk*k
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Gourmet

Mellemretter:

Kold tomat suppe med grask yoghurt
og grillet kyllinge inderfilet

*kkkk*k

Bagt torskefilet pa smersauteret spinat
med soja ingefaer smeor

*kkkk*k

Kold reget andebryst pa pluk salater
og tranebaer vinaigrette

*kkkk*k

Bagt multe pa grillet porre
og piment creme
*kkkk*k

Artesuppe med kold karry creme
og spred pancetta
*kk*k*k*

Ristede kammuslinger
pa grov guacamole og tomat chili salsa
*kkkk*k
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2N DERHIIES

Gourmet

Stegeretter:

Kalvemerbrad i sveb med bacon fyldte leg og selleri txrte
dertil sauce demi glace og pommes Anna

*kkkk*k

Oksemerbrad med blomkal vendt i citron mandel smer,
langtids bagte tomater dertil portvins glace og pommes fondant

*kkkk*k

Lammeryg stegt pa ben med ristede provence urter,
bagte hvidleg dertil svampe polenta og lammesky

*kkkkk*k

Farseret perlehenebryst med citron bagte guleredder,
squash picatta dertil kartoffel teerte og sauce Albufera
*kkkk*k

Krondyrfilet med sauté af svampe og terrede frugter,
honning timian glaserede redbeder
dertil vildt sauce og pommes rissolé

*kkkk*k
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Gourmet

Desserter:

Passionstaerte
med chokolade creme og tonkabenne is

*kkkk*k

Pund til pund kage
med arstidens pocheret frugt og vanilie is creme

*kkkk*k

Bledende chokolade kage,
dertil citrus salat med mynte og pistacie parfait

*kkkk*k

Rombagt ananas med kokos is
0g mocca brownis
*kkkk*k

Portvins Pocheret Pzere
med Hasselnhedde krokant parfait og lakrids twil

*kkkk*k

Sammensat den 4 retters menu De matte enske:
Pris pr. couvert kr. 389.00.
Minimum 20 couverter
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Kold & Lun Buffet

Standard:

2 slags sild m/ karrysalat
Varm fiskefilet m/ remoulade & citron
Gravad laks m/ dressing
£ble marineret Skinke steg m/ ovnstegte kartofler og
calvados sauce og salat bowle
bacon barderet kalkun bryst m/ estragon sauce
Danske oste m/ frisk frugt & kiks

Pris pr couvert kr. 229,00
*kkkk*k

Gourmet:

2 slagt sild m/karry salat
Rejer m/mayonnaise
Urtemarineret laks m/ skaldyrs frikassé
Hvidvins pocheret redtungefilet m/ urte creme
Krydder stegt kalkun bryst m/pasta salat
Helstegt oksefilet m/salat bowle & dressing,
Ovnstegte kartoffel & sauce
Ostebord m/ frugt &kiks.
Pris pr. couvert Kr. 269,00

*kkkk*k

Prestige:

Marineret sild m/ karrysalat
Rejer m/ mayonnaise
Krebsehaler m/ sauce verte
Laks Bellevue, dampet laks garneret m/ skaldyr
Varm reget peber haverred m/ lun spinat creme
Let reget landskinke m/gahlia melon
Helstegt oksefilet & Glaseret skinke m/
Salat bord, flede kartofler, ovnstegte kartofler m/
krydder smer & redvins sauce
Franske & danske oste m/ frisk frugt & kiks
Neddetzrte m/ creme fraiche
Pris pr. couvert kr. 329,00

Minimum 20 couverter.

Hotel Tgnderhus | Jomfrustien 1 | 6270 Tgnder | Tlf.nr.: +45 7472 2222

Side 12



Selskabsmenu - 2010

Menuforslag

Minimum 10 couverter

Menu 1

Let ristet laksetater pa agurke carpaccio
m/ chili lime-vinaigrette og hjemmebagt flutes

Kalve Entrecote m/ ratatouille,
friske gr@ntsager, pommes macaire og skovsvampe sauce

Tvill kremmerhus
m/ hindbaer mousse, appelsin creme, mynte flgde iscreme og frisk frugt

Menu 2

Fisketallerken m/ grillstegt laks & hvidvins dampet redtunge filet
pa salatbund m/ skaldyr, urte creme og hjemmebagt flutes

Oksemeorbrad
m/friske grentsager, dagens kartoffel og cognac sauce

Hjemmebagt neddekurv
m/ variation af husets hjemmelaved flgde iscreme og frisk frugt

Menu 3

Gratineret hummersuppe tilsmagt m/ cognac
m/ hjemmebagt flutes

Rosastegt kalvefilet m/ svampe kompot,
friske grgntsager, dagens kartoffel og kalvesky

Kirsebzar muffin
m/ kompot af kirsebaer, chokolade is og frisk frugt

Menu 4

Dampet redspattefilet
m/ spinat bagt i filo dej, salat, dressing og flutes

Grillstegt okse tournedos m/ balsamico glaserede skalottelog,
grontsags terrin, dagens kartoffel og bordeaux sky

Variation af mousse
m/ frisk frugt og flgdeskum
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Menuforslag

Minimum 10 couverter

Menu 5 Kr. 349,00

Carpaccio af kalvemerbrad
m/ ristede brisler, trgffel olie og hjemmebagt flutes

Farseret unghanebryst m/ mandel paneret blomkal,
friske gr@ntsager, dagens kartoffel og balsamico sauce

Mandel/Kanel terte
m/ Grand Marnier marineret paerer og vanilje flgde iscreme

Menu 6 Kr. 349,00

Stegt filet af redfisk pa smer sauteret spinat
m/ urtefumet og hjemmebagt flutes

Hvidlegsmarineret lammekolle m/ provencalske urter
m/ pommes risolee og lamme sky

Chokolade crepés
m/ appelsin flade iscreme, frisk frugt og hvid chokolade sauce

Menu 7 Kr. 339,00

Filet af hellefisk i krydderurte panade
m/ fennikel crudité, piment kompot og hjemmebagt flutes

Medaljon af svinemerbrad og braiseret skank m/ timian sauteret spidskal
m/ friske grgntsager, dagens kartoffel og sauce af lagen fra skanken

Indbagt kokos iscreme
m/ sg¢d ananas chutney, frisk frugt og chokoladekage

Menu 8 Kr. 349,00
Timbale af reget hellefisk m/ avokado og friskost,
kryddersalat, tomat-citron tapanade og hjemmebagt flutes

Kalve medaljoner m/ fyldte log
m/ friske grgntsager, dagens kartoffel og portvins glace

Praline is
m/ whisky syltet paere, frisk frugt og hyldebaer coulis
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Natmad

Fransk legsuppe m/ ostebred

Gullasch suppe m/ hjemmebagt flutes

Klar suppe m/ boller, urter og hjemmebagt flutes

Fledemonteret aspargessuppe m/ flutes

Indisk karrysuppe m/ ris, kylling og hjemmebagt flutes

Croissanter m/ rejer, tun, hensesalat og gren salat

Tarteletter m/ hens i asparges

Frikadeller m/ kold kartoffelsalat

Biksemad m/ spejleg

Polsebord m/ grovbred
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Sammensat Deres helaftens arrangement:

Velkomstdrinks
1. Velkomstdrink (Liker m/ hvidvin) kr. 29,00
2. Velkomstdrink (Liker m/ mousserende vin) kr. 39,00

Vincouvert 1

Montemar Entry, Sauvignon Blanc, Chile (ad libitum)

Montemar Entry, Cabernet Sauvignon, Chile (ad libitum)

1 glas Aresti Late Harvest, Gewdurztraminer, Curicio Valley, Chile
Pris pr. vincouvert kr. 229.00

Vincouvert 2

Haeffelein, Pinot Blanc ,Alsace, Frankrig (ad libitum)
Eller

Loggia del Sole, Grillo, Sicilien, Italien (ad libitum)

Barahonda, Monastrell, Yecla, Spanien (ad libitum)

Eller
Aresti, Cabernet Sauvignon Reserva, Curicio Valley, Chile (ad libitum)

1 glas Baccorosa, Brachetto & Moscato d’Amburgo, Piemonte, Italien
Pris pr. vincouvert kr. 299.00

Har De andre vin ensker, se venligst vores store velassorterede vinkort.

Kaffe, The og tilbeher

Kaffe/the kr. 30,00
Hjemmebagt kransekage/Petit Fours kr. 25,00
1 cognac eller liker kr. 29,00

Bar efter middagen

Fri bar m/ hvidvin og redvin, blandede kr. 79,00
sodavand,
Tuborg fadel og Tuborg Classic fadel i 3 timer
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